Ga til forside: Klik HER
Tomater Solanum lycopersicum L.

Tomater er en af de allermest dyrkede afgrader og overgas kun af kartofler. Alene i Danmark spiser vi
arligt ca. 70 millioner tomater. Tomater er rige pa mineraler og A-, B- og C-vitaminer. Desuden har to-
maten veesentlige sygdomsforebyggende egenskaber. Man har erfaring for, at personer, som spiser
mange tomater, har veesentlig lavere forekomst af kreeft.

De fleste tomater smager ikke af seerlig meget om vinteren og om foraret; men sommeren og efteraret
er tomattid, for her er de allermest laekre. Der findes tusindvis af forskellige sorter. Blot en enkelt af en
af landets mange leverandgrer af tomatfrg kan tilbyde frg til 192 forskellige sorter.

Det kan veere lidt sveert at fa et overblik over tomaternes egenskaber, idet vi ofte tilleegger tomaternes
stagrrelse, facon og farve nogle smagsmeaessige egenskaber. Det kan nok geelde i mange tilfeelde; men
der er ikke nogen generel forbindelse. Fordi man har faet nogle leekre blommetomater, kan man altsa
ikke ga ud fra, at alle blommetomater er laekre. Og hvad, nogle mennesker mener, er en laekker smag,
har andre mennesker en helt anden opfattelse af. | det omfang det er muligt, bgr sorterne derfor beskri-
ves med mere neutrale ord som f.eks. sgd, sur, kadfuld, kraftig smag osv. Der er dog almindelig benyt-
tet og naturlig opdeling, som knytter sig til sortenes stgrrelse og facon. Den er angivet nedenstaende:

Hovedgrupperne

Cherry tomater eller kirsebaer tomater.

Solanum lycopersicum L. var. cerasiforme

Starrelse: 8 -30 gram, 2 — 3 cm.

Bar spises friske.

Typisk modningstid: 55 — 65 dage.

Typiske sorter:

Tumbler F1. Den tidligste m. god smag

Determinat.

Black Cherry F1, Bedst, Meget sgd

Sweet Cherry F1, Indeterminate

Sungold F1. Den kraftigste smag, Gul
Indeterminate

Tastery RZ F1, God smag

Gartenfreude, Sgd og aromatisk

Blomme tomater.

Starrelse 35 — 100 gram, 3 — 10 cm.
De mindste blommetomater kaldes og-
sa for dadeltomater.

Typisk modningstid: 60-70 dage.

Typiske sorter:

Black Plum F1, Indeterminate.
Romalina F1. Frisk og mad.

Tomeo F1, Frisk og mad, meget sgd

Rosalita, Dadel, 3 cm, sgd til snacks.



http://planterogteknik.dk/velkommen

Mellemstore tomater.
Starrelse: 50 — 120 gram, 3 — 5 cm.
Typisk modningstid: 60 -75 dage

Typiske sorter:

Gemini F1. Lang saeson, stort udbytte
Aromata F1. Kraftig smag, frisk + mad.
Gourmet F1. Kraftig smag, frisk + mad.
Timenta F1. God smag, Mahognifarvet.

Bgftomater.

Starrelse: 120 — 500 gram, 5 — 10 cm.
Bar kun sta i drivhus.

Indeholder meget frugtkad.

Typisk modningstid: 70 — 90 dage.

Typiske sorter:

Brads Black heart.

Paul Robeson.

Delicious, Den stgrste tomat (3,5 kg)

Black Brandywine.
Se foto.

Kig evt. dette link for udveelgelse af tomatsorter: http://www.waynesthisandthat.com/tomatoes.htm

Tomatordbog
Litteraturen om tomater indeholder rigtig mange ord og begreber, som det kan veere vanskeligt at holde
styr pa. Her forsgges:

J

Cocktailtomat er en mellemting mellem en cherrytomat og en almindelig tomat. Generelt kan alle
cocktail tomater fint sta bade i drivhus samt pa friland. De er mere koncentrerede i tomatsmagen end
almindelige tomater, og de er mere kgdfulde.

Madtomat kan veere et synonym for de store kadfulde bgftomater eller de sakaldte sugotomater,
som er seaerligt velegnede til saucer, henkogning og madlavning; men de kan ogsa nydes helt friske.
Heirloom tomater er gamle traditionelle tomater, der normalt ikke er modstandsdygtige over for syg-
domme. Men de kan veere meget leekre, og bgr derfor ikke forkastes, selv om nyere sorter kan veere
mere modstandsdygtige.

Drivhustomater, frilandstomater, pottetomater og busktomater refererer til deres navne.
Frgkonstante. Sar du frg fra frakonstante planter, far du nye planter med tomater, der er fuldstaendig
magen til moderplantens. Ar efter &r kan man derfor tage frg fra disse sorter og benytte dem frem for
at kabe nye frg. Men ellers kan de enkelte sorter bestgve hinanden, og derfor skal man ikke forvente
at fa de samme tomater, som der var pa moderplanten.

F1-hybrider er fremavlede sorter, som man ikke bgr tage fr@ fra, fordi afkommet bliver forskelligt fra
moderplanten. F1-hybriderne er fremavlet primzert for at opna en starre modstandskraft mod syg-
domme, til gengaeld kan de ga ud over den smagsmaessige kvalitet.


http://www.waynesthisandthat.com/tomatoes.htm

v Knibning er den made, som tomatplanterne beskaeres pa. Den bestar i at fierne hovedstammens
sideskud med fingrene, mens sideskuddene er ganske sma og blgde.

v Indeterminate tomater er de mest anvendte tomatsorter. De fortseetter med at gro i hele vaekstsae-
sonen, og de seaetter frugt, som modner i hele perioden. Sideskuddene knibes, sa der kun bliver en
lang "stamme” (pa helt op til 7 meter) med blade og frugter.

v Determinate tomater er tomatsorter, som vokser til en bestemt hgjde pa optil 1 — 1% meter, hvor al-
le tomaterne modner inden for en kort periode pa normalt 2 uger, hvorefter planten sygner hen. Da
tomaterne dannes pa sideskuddene, skal man ikke knibe/beskaere planten. Planten bliver derfor
buskagtig og betegnes som en busktomat. Pa grund af tomaternes veegt er det fornuftigt at under-
stgtte grenene, sa de ikke knaekker. En del madtomater tilhgrer denne gruppe og benyttes ofte i in-
dustrien, fordi de alle modner pa samme tid og derfor nemt kan hgstes med maskiner.

Temperaturen

Tomatplanterne producerer bedst, hvis middeltemperaturen holdes pa mellem 21 og 24 °C. | dagti-
merne ma temperaturen ikke komme hgjere end 33 °C, fordi blomsterne sa kan falde af. Men planten
kan overleve, hvis den far tilstraekkelig vand. Hvis nattemperaturen bliver lavere end 13 °C, kan blom-
sterne ogsa falde af. Temperaturen har ligeledes indflydelse pa modningstiden, idet en lav temperatur
ikke alene forsinker modningstidspunktet men giver ogsa frugter med mindre sadme og smag. Vaer og-
sa opmeerksom pa, at tomaterne kan blive solbraendte, hvis de rammes af den skarpe sol.

Sygdomme

Tomater angribes sjeeldent af insekter; men de
kan rammes af en lang reekke virus, som vil sla
planten ihjel ofte leenge far vinteren indtraeder. De
farste tegn pa et virus angreb ses som regel i
slutningen af august, hvor bladene begynder at fa
sma omrader, der farvemaessigt skiller sig ud fra
de gvrige. Omraderne breder sig, og hvor de farst
optradte, begynder omraderne nu at visne. Efter
nogen tid rammes flere og flere blade, og til sidst
star tomatplanterne som en lang staengler med
rgde tomater. Det er ulaekkert at spise frugter fra
en syge planter, som sa bliver kasseret. Men man
kan selv ggre meget for, at det ikke kommer til at
ga sa galt. ]
J Fjerne de gamle planter i god tid inden vinteren | Eksempel pa et tomatblad, der er angrebet af
og smid dem helt veek eller braend dem. virus.
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v Vask/spul drivhuset godt inden tilplantningen.

v Udskift ofte jorden. Der er forskellige erfaringer; men hvert tredje ar synes at veere passende.

v Kab F1 frg og planter. De er dog kun resistente over for nogle vira og uvirksomme over for andre, sa
der er ikke 100 % garanti.

Y Undlad at plante iseer kartofler, men ogsa kal og majs i neerheden af tomaterne. Derimod trives de
fint sammen med persille, lag og gulergdder.

v Virus trives iseer i fugtige og vade omgivelser. Sgrg for god afstand mellem planterne, sa der bliver
lys og luft mellem dem. Herved kan de nemmere tarre, hvis de skulle blive fugtige. En afstand pa
mindst 40 og hellere 60 cm mellem planterne er passende.

v Bind tomatplanterne op. Snorene kan passende heeftes til drivhusets loft. Saettes en plante under
hver sprosse, kan snoren nemt fastgares til sprossen, og afstanden bliver ca. 60 cm.

v S@rg om sommeren og efteraret for god udluftning — bade nat og dag. Ogsa selv om temperaturen
kommer under de anbefalede veerdier.

v Veer forsigtig med at benytte determinate sorter. De skal jo ikke Klippes, og derfor er det vanskeligt at
bevare en stor afstand mellem planterne.

v Svage planter er mere modtagelige end sunde planter, sa sgrg for at planterne trives godt.



v Vand kun jorden, og sgrg for, at bladene ikke bliver vade.
¥ Hvis du kun vander med regnvand, skal du ogsa give lidt kalk, da tomaterne ellers kan komme til at
lide af en sygdom, kaldet griffelrad.
v Brug jorddaekning (f.eks. afklippet grees eller fgrne). Den skal sgrge for, at vandet bliver i jorden og
ikke fordamper og forgger luftfugtigheden.
v Undlad sa vidt muligt at benytte kunstgadning, som ofte kun giver flere sygdomsfglsomme blade —
men ingen tomater.
v Ofte starter et virus angreb pa de nederste blade, hvor luftfugtigheden er starst. Klip dem af efter-
handen som tomaterne modnes.
v Er der fgrst konstateret et virus angreb, er det sveert at stoppe. Men man kan forsinke det ved at klip-
pe de blade veek, hvor angrebet kan ses.
v Det kan lade sig ggre at sprgjte med kemiske virkemidler mod virus. De fleste vil sikkert betakke sig;
men sprajter man, skal man i det mindste overholde de deklarationer, som er pafgrt sprajtemidlet.
v Erfarne tomatdyrkere siger, at planterne bedre klarer virus angrebene, hvis man sprgjter med en
hvidlggste en gang om ugen.
Se evt: http://www.tomatodirt.com/tomato-diseases.html og
Samt: http://www.plante-doktor.dk/

Udendgars eller drivhus.

Nogle sorter kan dyrkes udendgrs. Starst succes vil man fa med cherry tomaterne, fordi de har den kor-
teste modningstid; men der ingen grund til at tro pa en seerlig stor succes med bgftomaterne, som krae-
ver en meget lang modningstid. Ved valg af sorter til udendgrs dyrkning skal man ikke fokusere pa, om
det er en F1-sort, da disse primzert er udviklet til drivhusdyrkning. F1-sorterne er kun ganske fa i forhold
til de mange andre sorter, som man har udendgrs erfaring med. Vil man dyrke udendgrs, bgr man finde
et sted med bade sol, varme og lze. En sydvendt vaeg med leze vil vaere ideel, iseer hvis planterne kan sta
under et tagudhaeng, som kan beskytte bladene mod den vaerste regn. Udendgrs ma tomater fgrst ud-
plantes i slutningen af maj eller begyndelsen af juni; men man kan jo farst lade dem sta i store potter el-
ler planteseekke i et drivhus og seette dem udenfor omkring 1. juni, hvis vejret er til det.

Som regel vil et drivhus veere det mest ideelle sted at dyrke tomater, idet den ideelle temperatur bar lig-
ge pa 21 og 24 grader om dagen og helst over 15 grader om natten. Det indebaerer, at der om dagen
skal veere en passende udluftning, sa temperaturen holdes nede pa den anbefale starrelse. Det vil s&
veere besnaerende at lukke om natten for at holde temperaturen oppe; men det kan veaere problematisk,
idet luftfugtigheden herved stiger, sa der bliver stgrre muligheder for sygdomme. Isger om efteraret, hvor
tomaterne er pa deres hgjeste ydelse, er det et problem, fordi de hgje dagtemperaturer og de lave nat-
temperaturer giver en meget hgj luftfugtighed om natten.

Jorden.

Tomaterne bgr sta i en god muldrig jord med
et godt dreen, idet jorden skal veere fugtig
men ikke vad. Planten stiller ikke store krav
til pH, men en let sur jord med pH 6 — 7 vil
veere passende. Forbered jorden ved at til-
seette ca. 40 kg godt formuldet (ikke gran)
kompost pr. kvadratmeter jord. Brug en kulti-
vator og bland komposten ned i de gverste
10 -20 cm jord. Har man mulighed for at
skaffe godt komposteret kogadning eller
dybstrgelse, er det lige sa godt. Begge dele
optraeder primeert som jordforbedringsmiddel
og kun sekundeaert som gadning.

Veer meget forsigtig med at bruge kunstged- T 5 ; : :
ning, som meget hurtig vil give nogle stgrre B S A R R AR SR RN S v, B
sygdomsfglsomme blade — men ingen toma-

ter. Er der behov for ggdning, bar den kun in-

Her ligger komposten klar til at blive kart ind i drivhuset
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deholde ganske lidt kveelstof (N), men meget fosfor (P). Bruger man formuldet kompost eller kogad-
ning, indeholde de begge s& meget kalium (K), at det ikke er ngdvendigt at tilfare yderligere.

Bruger du plantesaekke sammen med kapilleervandingskasser, er jorden givet pa forhand. Blot skal du
huske at tilfare vandet i kassen den nadvendige kunstgadning, nar planterne er i veekst. Benytter du
opsamlet regnvand bgr du tilszette kalk for at undgd, at tomater far griffelrad. En af fordelene ved plan-
teseekkene er, at planterne hvert ar automatisk far ny jord, nar du ikke genbruger plantesaekkene.

Dyrkning.

For at fA den leengst mulige vaekstsaeson og hermed flest mulige tomater tilstraeber man at udplantnin-
gen skal forega sa tidligt som muligt. Men temperaturen seetter en graense for hvor tidligt, at planterne
kan komme i jorden. Et godt fingerpeg er, at nattemperaturen i drivhuset skal vaere over 7 °C, hvilket
normalt er tilfeeldet inden for de to farste uger i maj.

Men allerede i april er der masser af lys, og dagtemperaturen i drivhuset nar nemt op pa mere end 20
grader, sa der er saledes intet i vejen for, at man kan seette tomatplanterne i en lidt starre potte og seet-
te dem ind i drivhuset om dagen og tage dem ind i sit noget varmere hus om natten. Herved vil man
kunne forlaenge sin veekstsaeson med 2 til 3 uger.

Har man mulighed for at opvarme en lille del af sit drivhus, kan man jo ogsa bare lade planterne sta her
og plante dem ud, nar temperaturen i resten af drivhuset er passende. | denne periode er der ogsa mu-
lighed for at forhgje jordtemperaturen ved at laegge noget sort plastfolie over jorden. Erfaringerne viser,
at jordtemperaturen herved kan forgges med op til 6 grader.

Seettes en plante under hver sprosse, kan opbindingssnoren senere nemt fastggares til sprossen, og af-
standen bliver ca. 60 cm. Det er en passende afstand for bade udluftning og for at kunne komme ind
mellem planterne, nar der skal luges og plukkes tomater.

Under udplantningen skal man sgrge for, at plantens "stamme” ikke bliver for lang, dvs, at "stammen”
godt m& komme langt ned i jorden. Tomatplanten har nemlig den egenskab, at den kan skyde rod fra et
ethvert sted pa stammen. (Det udnytter erhvervsgartnerne, idet de seenker snoren, som tomatplanterne
er bundet fast til, nar plantens top er kommet for hgijt op. Den nederste del af stammen ruller sig sa
rundt pa jorden og skyder herfra nye rgdder ned i jorden). Planterne ma gere plantes i sma fordybnin-
ger, sa vandingsvandet ikke lgber bort fra planterne.
Hold ngje gje med vejrudsigterne, og veer fortsat op-
maerksom pa, at nattemperaturen ikke bliver for lav.
Planterne taler slet ikke frost, og det kan veere ngd-
vendigt at benytte en elektrisk varmeblaeser eller til-
svarende. Hvis det sker, kan der evt. laeegges noget
klar plast over planterne.

Hvis planterne har haft det for koldt ses det ofte farst
pa de modne tomater, som er meget sma og som til
gengeeld kommer i meget store maengder. Men er
nogle af de sma planter nsermest blalige, stive af ud-
seende og har sveert ved at vokse, sa har de forment-
lig faet et kuldechok og bgr graves op og kasseres.
Nar planterne har faet en sadan hgjde, at de er blevet
for hgje til at statte sig til en kort pind, er det tid til at
binde dem fast til snorene, som haenger ned fra driv-
husets loft.

Efterhanden som planterne gror, snos de op omkring
snorene. Pa alle indeterminate sorter knibes side-
skuddene af med fingrene, mens de endnu er ganske
sma. Pa disse sorter ma der kun veere en enkelt stam-
me. De determinate sorter, dvs. busktomaterne, m& Eksempel pa en tomatplante, som har haft
ikke knibes eller p& anden made beskeeres, for toma- | det for koldt og derfor er blevet bla og
terne komme pa sidegrenene. neermest stiv.




Snoren bindes fast til stammen med en s stor
Izkke, at den ikke kan risikere at "kveaele” planten. :
Kontroller, at lgkkens starrelse ikke reduceres, Sideskuddene knibes af med fingrene, mens
nar snoren strammes. de endnu er ganske sma.

Star planterne i et drivhus skal du holde godt gje med, at dagtemperaturen ikke bliver for hgj. Anskaf
automatiske vinduesabnere og pase, at de abner, som de skal. Udluftning bliver bedre ved ogsa at ab-
ne dgren. Derfor bliver temperaturen ogsa lavere. (Reducere vandforbruget ved daekke jorden med far-
ne eller afklippet graes. Skal der laves kunstvanding, f.eks. hvis man er bortrejs, bgr der anvendes dryp-
vanding frem for sprinklervanding. Isaer nar temperaturen ikke kan holdes under de 25 grader skal der
tilfgres meget vand, sé hold derfor gje med, at bladene ikke haenger.

En tomatblomst har bade stgvbaerer og stavfang, og den er selvbestgvende. Tomatblomsterne behgver
derfor ikke insekter til bestgvningen. Normalt vil en svag vind veere tilstraekkelig til, at der drysser lidt
pollen ned pa stgvfanget. Er der mistanke om, at bestgvningen ikke er god nok, kan man evt. selv hjeel-
pe lidt til ved at ryste stammen en smule hver dag, nar der er blomster.

Afheengig af sorterne, og planternes starrelse pa og af udplantningstidspunktet kan man forvente at fa
de fgrste modne tomater fra midten af juli til begyndelsen af august. De store sene bgftomater vil dog
normalt fgrst veere plukkeklare i slutningen af august. Tomaterne bar farst plukkes, nar de er helt mod-
ne, for sa har de mest smag og er mest sgde. Men lad dem ikke blive overmodne, for de har tendens til
at blive blgde eller at revne.

Sgrg for, at der er god luftcirkulation i drivhuset — ogsa om natten - nar det efterhanden bliver kgaligere.
For skulle der mod forventning alligevel optreede virusangreb pa bladene, vil de farste spor kunne ses i
slutningen af august og begyndelsen af september. Fjerne da straks de angrebne blade, breend dem el-
ler smid dem i skraldespanden. Men har man gjort, hvad man kunne for, at holde planterne sygdomsftri,
kan man se frem til at kunne plukke tomter helt frem til frosten seetter ind.

Tomaterne mister mere og mere deres smag, nar temperaturen falder, og derfor skal man sidst pa ef-
teraret ikke forvente at fa lige sa laekre tomater, som man fik om sommeren. Da selv en enkelt nats frost
kan gare tomaterne uspiselige, bar man om efteraret holde gje med vejrudsigterne og placere en var-
meovn i drivhuset, hvis der er risiko for nattefrost (det kunne jo veere, at den naeste nattefrost farst op-
treeder igen 3 uger senere). Haenger der stadigt tomater pa planterne, nar den mere konstante natte-
frost begynder at indfinde sig, kan man plukke de tiloversblevne tomater. De grgnne kan benyttes til
syltning, og de rgde kan gemmes i endnu en uge eller to og modne indendgrs pa et mgrkt og kaligt
sted. Men sa vil de normalt veere lige sa kedelige, som mange af de tomater, der om vinteren kan kgbes
i butikkerne.



Indsamling og behandling af frg til fraformering

Pa neer

v tomatplanter med kartoffelblade

v bgftomatplanter med dobbeltblomster, og

v de yderst sjeeldne planter med de bittesma "ribstomater”

er tomatplanternes blomster udformet, sa de enkelte blomster
bestgver sig selv. Krydsbestgvningen mellem de enkelte sor-
ter ligger pa kun 0,5 — 2 % og er derfor sa lille, at der i praksis
kan ses bort fra den. Rigtig mange sorter er endvidere kultive-
ret gennem sa mange ar, at de i praksis er frakonstante, dvs.
at de nye planter bliver som moderplanten. Selv om det kan
lade sig gare at fa fra fra F1 sorter, bgr man undlade det, fordi
de nye planter ikke bliver som moderplanten. Har man mod pa
det, er der mulighed for at indsamle frg og bruge dem det ef-
terfglgende ar til formering af nye tomatplanter.

Indsamlingen af frg foregar om efteraret, hvor man kun ma tage
tomater fra de helt sunde og raske planter. Her udsgger man de
mest typiske tomater og lader dem blive helt modne, ja maske
overmodne for at veere sikker. Nar man dbner tomaten, ser
man, at der er en geleagtig masse omkring hvert fra. Denne
masse beskytter frget mod angreb fra virus og bakterier og for-
hindrer frget i at spire inde i den varme og fugtige tomat.

Fraene laegges i et glas med vand, som man lader sta 3 — 4
dage ved stuetemperatur. Der starter nu af sig selv en geerings-
proces i lighed med den, som foregar i naturen. Det virker ikke
delikat, hverken hvad angar udseende eller lugt, men gaeringen
bevirker, at der dannes stoffer, som beskytter frget, og at de
spireheemmende stoffer bliver nedbrudt. Lader man frgene ligge
for leenge i vandet, begynder de at spire, sa det skal man und-
lade.

Nar tiden er inde, fiernes mugpletterne oven pa vandet. Hzeld
efterfglgende vandet fra og tilseet nyt vand og rar rundt. Ggr det
nogle gange, indtil det mest uleekre er forsvundet. De resteren-
de urenheder fjernes nu ved at gnubbe frgene mod en si under
rindende vand.

Nu skal fraene tarres i et par uger. Det ggres bedst ved farst at
seette et stykke toiletpapir under sien, for at fierne mest muligt
vand fra frgene. Herefter vendes sien, sa fraene falder ned pa
et ikke-sugende underlag, f.eks. en bageplade eller et eller et
skeerebreet. Undlad at benytte blgdt papir, som f.eks. toiletpapir,
som frgene blot kleeber sig fast til, nar de tarrer. Fordel frgene,
sa de ikke rarer hinanden under tagrringen, da de ellers vil
komme til at haenge sammen. Saet nu frgene et lunt og tart
sted, hvor de hurtigt kan terre, uden de begynder at spire.

Nar frgene er helt tarre fyldes de i papirposer. Her kan
de holde sig i 4 — 6 ar, og ved kglig og tar opbevaring i
helt op til 10 ar.

Blomsten er udformet, sa bade
stgvknapper og stgvfang er luk-
ket inde bag blomstens kronbla-
de. Derfor er der neesten ingen
krydsbestgvning.

Efter nogle fa dage kommer der
mugpletter pa overfladen. Vandet
er blevet meget uklart; men man
kan se, at frgene spejler sig i
glassets bund.

skylles under rindende rent vand.




Frgformering
Under gunstige betingelser tager frgene 7 - 8 uger om at udvikle sig til udplantningsklare planter. Reg-
ner man med at udplante i begyndelsen af maj, skal frgene sas i den farste eller anden uge af marts.
For at undga at fa ranglede tynde planter, skal man paregne, at planterne skal have supplerende kunst-
lys (Klik evt. HER og se mere). Da den enkelte plante ikke fylder meget den farste maneds tid, vil det
veere fornuftigt at sa freene i en Pindstrup Minikap, idet hver plante sa far den starste lysmaengde.

1
2.
3. Leeg et fra pa jordoverfladen i hvert rum og deek dem ca. %2 cm jord. Fugt jorden med en bestaver

No o

. Start processen med at leegge tomatfrgene i vand og lad det star ved stuetemperatur i godt et dagn.

Fyld fugtig (ikke vad) sajord i en Pindstrup Minikap eller tilsvarende, sa der er ca. 1 cm til overkanten.

(jorden skal veere fugtig; men ikke vad).

Seet Minikappen i en gennemsigtig plastkasse med Iag. Herved reduceres risikoen for, at overfladen
og freget tarrer ud. Og den gennemsigtige plastkasse tillader lyset at passere.

Placer opstillingen et sted, hvor temperaturen kan holdes pa mellem 22 og 27 °C.

Hold gje med, at jorden ikke tgrrer ud og sprgjt om ngdvendigt med en vandforstaver.

Kontroller, at temperaturen ligger mel-
lem 22 og 27 °C. Flyt lidt rundt pa kas-
sen til et koldere eller et varmere sted,
indtil temperaturen er passende.
Efter nogle ganske fa dage, begynder
fraene at spire. Veer sikker pa, at de
sma planter far masser af lys. Er der for
lidt lydt lys og for meget varme, bliver
staeenglerne lange og ranglede, og det
ma de ikke. Ga ud fra, at temperaturen
nok ikke skal veere meget hgjere end
18-20°C
Nar planterne er 6 - 7 cm hgje, plantes
de over i maelkekartoner, der indehol-
der en blanding af spagnum og godt
komposteret kompost. De seettes i en
plastkasse der anbringes, sa planterne
far mest mulig lys eksempelvis

v ienlys vindueskarm,

v under et godt LED-lysarmatur,

v et ikke for koldt drivhus.
Da kartonerne er anbragt i en plastkas-
se, er de nemmere at flytte rundt med,
sa lysforholdene optimeres.

10. Efterh&nden bliver bladene s store, at

de skygger for hinanden, sa de ikke far
det lys, de har brug for. Sa er det pa ti-
de at flytte planterne over i to eller flere
plastkasser, hvor de stadig skal have
godt med lys.

11.Nu begynder planterne rigtigt at vokse,

og snart viser meelkekartonerne sig at
veere fa sma til det kraftige rodnet, der
nu er dannet. Kartonerne skaeres op,
og planterne flyttes over i sa store urte-
potter, at det nok vil veere urealistisk af
have dem staende leengere i spisestu-
en, eller hvor det end matte veere. Det
er et kritisk tidspunkt, for er temperatu-
ren hgj nok i drivhuset, og er der stadig
risiko for nattefrost?

Her er minikappen placeret i en gennemsigtig plastkas-
se. Der er peberplanter til venstre og tomatplanter til hgj-
re. Frgene blev saet for naesten tre uger siden, og har
faet LED-veekstlys. Tomatplaneterne er 6 cm hgje og er
klar til udplantning i maelkekartoner.

Tomatplanterne er anbragt i maelkekartoner og sat i en
plastkasse, hvorpa der anbragt et LED lysarmatur.




12.Maske veelger man at baere planterne ud i drivhuset, nar det bliver lyst, og tage dem ind ivarmen,
nar mgrket falder pa. Vaer opmaerksom p4, at planterne pa dette tidspunkt nok ikke er vaennet til
sollys, og man derfor kun skal lade dem star kortvarigt i solen de fgrste dage og derefter forleenge
tiden. Start evt. med Y% time farste dag, hvis der sol, og forgg tiden i Igbet af den efterfalgende uge.

13.Foretreekker man at lade dem overnatte i drivhuset, er det fornuftigt at have et mindre, men godt iso-
leret drivhus inde i det "store” drivhus.

14.Planterne anbringes nu her, hvor de passes med vand, varme og lys. Dagene bliver leengere, var-
mere og lysere, og det kan som regel lade sig ggre at tage planterne ud om dagen og flytte dem ind
om natten.

15.Kassens bund bestar af flamingo-plader, sa der isoleres mod jordkulden. | bunden er der endvidere
lagt elektriske varmematter. Med et teend/sluk-ur kan tiderne indstilles, s& der kan opnas en pas-
sende temperatur, som om natten helst ikke bgr falde til under 7 °C.

16.Har man kompost til radighed, er tidspunktet inde til at skifte noget af drivhusjorden ud med kom-
post, som kultiveres godt ned i den resterende jord

17.Der laegges sort plastfolie over jorden for at forhgje jordtemperaturen og lufttemperaturen.

Pa kapilleerkassens lag er der fastgjort et var-
mekabel. Det (den bla ledning) fares videre op
langs kuvasevaeggens indvendige side. o ' o
Strgmmen til kablet fares gennem et teend/sluk- Kuvgsen opvarmes med eIe!(tr|C|tet om natteon.
ur, s& temperaturen herved kan reguleres. Her bruges en 5 cm tyk flamingoplade som lag.




18.For at fa ekstra tidlige tomater og agurker udplantes en af hver i en plantekuvgse, som er vist pa fore-
gaende side. Den bestar i bunden af en nedgravet kapillaerkasse med at 1ag, hvorpa der er anbragt et
varmekabel, som far tilfgrt stram gennem et teend/sluk-ur. Her indstilles tiderne, sa der kan opnas en
passende temperatur. Oven pa dette lag anbringes en plantesaek pa saedvanlig vis. Pa kuvgsens ind-
vendige sider er der ligeledes anbragt et varmekabel, der ogsa far strem fra teend/sluk-uret. Det var
kun ngdvendigt at teende for strammen om natten, hvor den tilfarte energi kun kostede 7 gre pr time.
Temperaturen i kuvagsen 1a 8 — 10 grader over temperaturen i drivhuset. Du kan leese mere om kuvg-
sen ved at klikke HER.

19.Pa denne made kunne vi i 2014 plukke agurker fra begyndelsen af maj og tomater fra midt i juni.
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Tomatplanten i seekken er sdet og udplantet pA samme tid som de gvrige tomatplanter i drivhuset.
Det samme gaelder for agurkeplanterne til hgjre. Kuvgsen har saledes haft en meget stor betydning
pa planternes veekst, sundhed og udbytte samt hvor tidligt, der kan plukkes tomater og agurker.



http://planterogteknik.dk/uf/100000_109999/104519/bf22d88f2eb3180239adbfa79d7bf5c0.pdf

